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Malzemeler:
- 2kg süt
- 6 yumurta
- Tuz
- Yað
- 2 kaþýk yoðurt
- 1 su bardaðý un 

Hazýrlanýþý:
Süt, un ve yumurtanýn tamamý tuz ve yað ile karýþtýrýlýp muhallebi kývamýna gelene kadar karýþtýrýlarak piþirilir.
Diðer taraftan baklavalýk ince yufka açýlýp üç tane yufka aralarýna yag sürülüp tepsiye serilir. Muhallebinin tamamý üzerine dökülür ve karabiber serpilir. Üzerine de 4,5 adet yufka serilir. Fýrýna verilir ve piþirilir. Servis yaparken ve de yerken saðolsun Hopam.com denir.============================================================================yaaa bitane daha börek var...Gönderen : nurdish - 06/05/2006 00:22_____________________________________merhaba geçen gün arkadaþým bize bi börek getirdi.lazlara özgü bi börekmiþ ama bizim bildiðimiz laz böreði deðil! nasýl desem mýsýr unlu kek gýbý fakat üstünde asma yapraklarý var!!adýný atrifini bilen varsa gönderebilir mi!!farklý bi tat tavsiye ederim...
                                sevgiyle...,,,nurdish...,,,============================================================================Cevapla:LAZ BÖREÐÝN HAZIRLANIÞIGönderen : admin - 06/05/2006 14:26_____________________________________Yemek tariflerinizi deneyimlerinizi Laz Mutfagi kisminda da resimlerle birlikte paylasabilirsiniz
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